



Restaurant Checklist (LIMITED)


Date: 

Time:

Checker ID:


1. LOCAL & SPACE




1. 店舗内は清潔で整頓されていますか？  


2. 床に汚れやゴミはありませんか？  





2. EQUIPMENT




1. 調理器具や備品は正しく保管されていますか？  


2. 機器は正常に動作していますか？  





3. CLEANLINESS




1. テーブルや椅子は清潔に保たれていますか？  


2. トイレは掃除されていますか？  


4. STOCK & MATERIALS




1. 在庫は整理されていますか？  


2. 食材の期限切れはありませんか？  


5. STAFF FORMATION




1. スタッフは必要な人数で働いていますか？  


2. スタッフの役割は明確ですか？  




6. STAFF HYGIENE


 
1. スタッフは清潔な制服を着ていますか？  


2. 手洗いや消毒は適切に行われていますか？  





7. SAFETY & SECURITY


 
1. 緊急時の安全対策は整っていますか？  


2. 出入り口や避難経路はクリアですか？  


COMMENTS:



